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VORSPEISEN

1. Goi Cuon - Sommerrollen · 2 Stk

Frisches Reispapier mit Reisnudeln, grüner Gurke, Salat, Rucola. Dazu Erdnusssoße oder Limetten-
Dressing (B, D, E, F) Fresh rice paper with rice noodles, green cucumber, lettuce, rocket. Served with peanut

sauce or lime dressing

A. Tofu 5,50
B. Hühnerfleisch 5,50
C. Garnelen 6,50

2. Nem Chien - Frühlingsrollen · 2 Stk 5,50
mit gehacktem Fleisch, Reisnudeln und Gemüse. Dazu frisches Limetten-Dressing (A, C, D, F) with

minced meat, rice noodles and vegetables. Served with fresh lime dressing

3. Minifrühlingsrollen · 5 Stk 5,50
Vegetarische Minifrühlingsrollen mit Erdnüssen und Süß-Sauer-Sauce (A, C, E, F) Vegetarian mini spring

rolls with peanuts and sweet-and-sour sauce

4. Ga Xien · 1 Stk 5,50
Gebackener Hähnchenspieß mit Erdnusssauce (A, E, F) Baked chicken skewer with peanut sauce

5. Yakitori Chicken · 2 Stk 5,90
Japanische Hühnerspieße mit leckerer Teriyaki-Soße, dazu Sesam (A, F, H, N) Japanese chicken skewers

with delicious teriyaki sauce and sesame

6. Wantan Gebacken · 5 Stk 5,90
Gebackener Wantanteig gefüllt mit gehacktem Hühnerfleisch und Garnelen. Dazu süß-sauer-Sauce.
(A, B, C, F) Baked wonton pastry filled with minced chicken and prawns. Served with sweet-and-sour sauce

7. Dau Phu Chien Com (Tofu im Reismantel) · 2 Stk 5,50
Knusprig gebackener Tofu mit vietnamesischem grünen Puffreismantel, serviert mit süß-sauer-Sauce
(F) Crispy baked tofu with a Vietnamese green puffed-rice coating, served with sweet-and-sour sauce

8. Tom Chien Com (Garnelen im Reismantel) · 2 Stk 6,90
Knusprige gebackene Garnelen mit vietnamesischem grünen Puffreismantel, serviert mit süß-sauer-
Sauce (B, F) Crispy baked prawns with a Vietnamese green puffed-rice coating, served with sweet-and-sour sauce

9. Edamame 5,90
Gedämpfte Sojabohnen mit Salz (F) Steamed soybeans with salt



10. Mango-Salat
Mangostreifen, Kräuter, Karotten, Minze, Erdnüsse, Limetten-Dressing-Soße, scharf (B, D, E, F) Mango

strips, herbs, carrots, mint, peanuts, lime dressing sauce, spicy

A. Ohne Garnelen 6,50
B. Mit Garnelen 7,50

11. Chuka Salat 5,90
Seetang, Salat, hausgemachte Sauce, Sesam (A, F, H, N) Seaweed, lettuce, homemade sauce, sesame

12. Gyoza · 4 Stk 5,90
Knusprige Hähnchen-Dumplings mit süß-saurer Soße und Erdnüssen (A, E, F) Crispy chicken dumplings

with sweet-and-sour sauce and peanuts

13. Vegane Gyoza · 4 Stk 5,50
Gedämpfte und angebratene Teigtaschen mit würziger Gemüsefüllung, rein pflanzlich. (A, F, H) Steamed

and pan-fried dumplings with a savoury vegetable filling, fully plant-based.

14. Ha Cao Hap (gedämpfte Dumplings) · 4 Stk 5,90
Teigtaschen gefüllt mit Garnelen und Hühnerfleisch. Dazu Soße. Gedämpft im Bambustopf (A, B, F)

Dumplings filled with prawns and chicken. Served with sauce. Steamed in a bamboo pot

15. Kimchi 4,50
Koreanisch fermentierter Chinakohl, pikant-würzig und angenehm scharf. (D, F) Korean fermented napa

cabbage, tangy, savoury and pleasantly spicy.

16. Schweinespieß gegrillt / Thịt xiên nướng · 1 Stk 4,50
Gegrillte Schweinespieße, mariniert mit Zitronengras, Knoblauch und feiner Würze. (A, F) Grilled pork

skewers marinated with lemongrass, garlic and fine spices.

SHARING SET

17. JURY Sharing Platte 19,90
Ohne Schweinefleisch: 2 Hähnchenspieße · 4 vegetarische Mini-Frühlingsrollen · 2 Sommerrollen · 2
Gyoza (Hähnchen) · 2 gebackene Wantan (Hähnchen & Garnelen) · eingelegter Kohlrabi & Karotten.
Dazu 3 Saucen: süß-sauer, Erdnuss, Chili-Limette (A, B, C, D, E, F) Without pork: 2 chicken skewers · 4

vegetarian mini spring rolls · 2 summer rolls · 2 gyoza (chicken) · 2 baked wontons (chicken & prawns) · pickled

kohlrabi & carrots. With 3 sauces: sweet-and-sour, peanut, chili-lime

SUPPEN (KLEIN)

18. Wantan Suppe 5,50
Gehacktes Hühnerfleisch und Garnelen in Teigtaschen mit verschiedenem Gemüse, Asia-Kräutern und
Reisnudeln (A, B, C, F) Minced chicken and shrimp in dumplings with various vegetables, Asian herbs and rice

noodles



19. Gemüse Suppe
Verschiedenes Gemüse und Asia-Kräutern mit Glasnudeln (B, F) Various vegetables and Asian herbs with

glass noodles

A. Tofu 5,90
B. Hühnerfleisch 5,90
C. Garnelen 6,90

20. Kokossuppe
Kokosmilch, Zitronengras, Asia-Kräuter, Gemüse, Champignons (B, D, F) Coconut milk, lemongrass,

Asian herbs, vegetables, mushrooms

A. Tofu 5,90
B. Hühnerfleisch 5,90
C. Garnelen 6,90

VEGAN

21. Shaolin Seitan BBQ Xao Rau 13,90
Gebratener, im Wok geschwenkter Seitan (vegetarisches Weizenfleisch) mit Ingwer, Zitronengras,
Marinade, diversem Gemüse, Salat, Erdnuss und serviert mit Reis (A, E, F, N) Wok-seared fried seitan

(vegetarian wheat meat) with ginger, lemongrass, marinade, various vegetables, salad, peanuts and served with

rice

22. Baby Buddha 13,90
Shaolin Seitan Spieße mit Gemüse gegrillt, serviert mit gebratenem Gemüse, Erdnusssoße, Salat,
Erdnuss und Reis (A, E, F) Grilled Shaolin seitan skewers with vegetables, served with fried vegetables, peanut

sauce, salad, peanuts and rice

23. Bun Dau 12,90
Reisnudeln mit frischem Salat, Erdnuss, Röstzwiebeln, viet. Kräutern, Tofu und Limetten-Fischsauce-
Dressing (D, E, F) Rice noodles with fresh salad, peanuts, fried onions, viet. herbs, tofu and lime-fish-sauce

dressing

SUPPEN (GROSS)

24. Pho Bo (Rindfleisch) 13,90
Kräftige Suppe mit Reisbandnudeln, Rindfleischstreifen, Sojakeimlingen und frischen asiatischen
Kräutern (D, F) Hearty soup with flat rice noodles, beef strips, bean sprouts and fresh Asian herbs

25. Pho Ga (Hühnerfleisch) 12,90
Hühnerfleisch mit Reisbandnudeln, Sojakeimlingen und frischen asiatischen Kräutern in einer
delikaten Brühe (D, F) Chicken with flat rice noodles, bean sprouts and fresh Asian herbs in a delicate broth

26. Gemüsesuppe (groß)
mit Glasnudeln, Sojakeimlingen und frischen asiatischen Kräutern in einer delikaten Brühe (B, F) with

glass noodles, bean sprouts and fresh Asian herbs in a delicate broth

A. Tofu 12,50
B. Hühnerfleisch 13,90
C. Garnelen 14,50



27. Wantansuppe (groß) 14,50
Klassische asiatische Wantan mit fein gehacktem Hühnerfleisch und Garnelen, frischem Gemüse und
Reisnudeln (A, B, C, F) Classic Asian wontons with finely minced chicken and prawns, fresh vegetables and rice

noodles

HAUPTGERICHTE

28. Hühnerfleisch mit Erdnuss-Soße · 2 Stk 14,50
Gegrillte Hähnchenspieße mit Erdnuss-Soße, Kokosnussmilch, frischem Salat, Erdnuss, Reis (E, F)

Grilled chicken skewers with peanut sauce, coconut milk, fresh lettuce, peanuts and rice

29. Gebratener Reis
Gebratener Reis mit Ei, Maiskörner, grünen Bohnen, Sojasprossen, Röstzwiebeln und Lauchzwiebeln
(C, F) Fried rice with egg, corn, green beans, bean sprouts, fried onions and spring onions

A. Tofu 12,50
B. Hühnerfleisch 13,50
C. Hähnchenkross 14,50
D. Rindfleisch 14,90
E. Garnelen 14,90
F. Ente kross 15,50
G. Lachsfilet 16,90

30. Gebratene Reisbandnudeln
Gebratene Reisbandnudeln mit Ei, Karotten, Zucchini, Chinakohl, Lauchzwiebeln, Sojasprossen und
Röstzwiebeln (C, F) Fried flat rice noodles with egg, carrots, zucchini, Chinese cabbage, spring onions, bean

sprouts and fried onions

A. Tofu 12,50
B. Hühnerfleisch 13,50
C. Hähnchenkross 14,50
D. Rindfleisch 14,90
E. Garnelen 14,90
F. Ente kross 15,50
G. Lachsfilet 16,90

31. Udon Xào (gebratene Udon-Nudeln)
Gebratene Udonnudeln mit Ei, Chinakohl, Sojasprossen, Karotten, Zucchini, Röstzwiebeln (A, C, F)

Fried udon noodles with egg, Chinese cabbage, bean sprouts, carrots, zucchini and fried onions

A. Tofu 12,50
B. Hühnerfleisch 13,50
C. Hähnchenkross 14,50
D. Rindfleisch 14,90
E. Garnelen 14,90
F. Ente kross 15,50
G. Lachsfilet 16,90

32. Gegrilltes
Gegrillt mit Gemüse & Salat. Mit Reis oder Nudeln. Pfeffersauce (B, F) Grilled, with vegetables and salad.

With rice or noodles. Pepper sauce

A. Garnelen 16,90



33. Bowls
Salat, Avocado, Gurke, Mais, Edamame, Sushi Reis, hausgemachte Sauce, Sesam (C, F, N) Lettuce,

avocado, cucumber, corn, edamame, sushi rice, homemade sauce, sesame

A. Tofu 12,50
B. Hühnerfleisch 13,50
C. Hähnchenkross 14,50
D. Rindfleisch 14,90
E. Garnelen 14,90
F. Ente kross 15,50
G. Lachsfilet 16,90

34. Bun Nem 12,90
Gebackene, gefüllte Reispapierrolle mit Hackfleisch, Morcheln, Glasnudeln, viet. Kräutern, frischem
Salat, Erdnuss, Reisnudeln (A, C, D, E, F) Fried, filled rice paper roll with minced meat, wood ear mushrooms,

glass noodles, Vietnamese herbs, fresh lettuce, peanuts and rice noodles

35. Bún Chả Hà Nội ★ 15,90
Hanoi-Spezialität: gegrilltes, mariniertes Schweinefleisch mit Reisnudeln, Kräutern und süß-saurer
Fischsauce. (D, F) A Hanoi speciality: grilled marinated pork with rice noodles, fresh herbs and a sweet-and-

sour fish sauce.

WOK-GERICHTE

36. Sot Mango (Mango-Sauce)
Mango-Soße mit Kokosnussmilch, frischem Gemüse, Salat, Erdnuss und Reis (E, F) Mango sauce with

coconut milk, fresh vegetables, lettuce, peanuts and rice

A. Tofu 12,50
B. Hühnerfleisch 13,50
C. Hähnchenkross 14,50
D. Rindfleisch 14,90
E. Garnelen 15,50
F. Ente kross 15,50
G. Lachsfilet 16,90

37. Sot Curry (Curry-Sauce)
Curry-Soße mit Kokosnussmilch, frischem Gemüse, Salat, Erdnuss und Reis (E, F, G) Curry sauce with

coconut milk, fresh vegetables, lettuce, peanuts and rice

A. Tofu 12,50
B. Hühnerfleisch 13,50
C. Hähnchenkross 14,50
D. Rindfleisch 14,90
E. Garnelen 15,50
F. Ente kross 15,50
G. Lachsfilet 16,90



38. Erdnuss-Soße
Erdnuss-Soße mit Kokosnussmilch, frischem Gemüse, Salat, Erdnuss und Reis (E, F) Peanut sauce with

coconut milk, fresh vegetables, lettuce, peanuts and rice

A. Tofu 12,50
B. Hühnerfleisch 13,50
C. Hähnchenkross 14,50
D. Rindfleisch 14,90
E. Garnelen 15,50
F. Ente kross 15,50
G. Lachsfilet 16,90

39. Rau Xao (gebratenes Gemüse)
Gebratenes Gemüse mit vietnamesischer Soße, Knoblauch, asiatischen Kräutern, Salat, Erdnuss. Dazu
Reis (E, F) Fried vegetables with Vietnamese sauce, garlic, Asian herbs, lettuce and peanuts. Served with rice

A. Tofu 12,50
B. Hühnerfleisch 13,50
C. Hähnchenkross 14,50
D. Rindfleisch 14,90
E. Garnelen 15,50
F. Ente kross 15,50
G. Lachsfilet 16,90

40. Sa Ot (Zitronengras & Chili)
Gebratener Gemüse-Mix aus Zitronengras, Karotten, Zwiebeln, Lauchzwiebeln, Chili, Reisnudeln,
Erdnüssen, Salat, Limetten-Dressing (E, F) Fried vegetable mix of lemongrass, carrots, onions, spring onions,

chili, rice noodles, peanuts, lettuce and lime dressing

A. Tofu 12,50
B. Hühnerfleisch 13,50
C. Hähnchenkross 14,50
D. Rindfleisch 14,90
E. Garnelen 15,50
F. Ente kross 15,50
G. Lachsfilet 16,90

HEISSE GUSSEISENPLATTE

41. Bò Lúc Lắc (Shaking Beef) 16,90
Im Wok geschwenktes Rindfleischgulasch verfeinert mit Knoblauch, Ingwer, gedünstetem
vietnamesischem Gemüse, Röstzwiebeln, auf heißer Platte, dazu Reisnudeln (F) Wok-tossed diced beef

refined with garlic, ginger, steamed Vietnamese vegetables and fried onions, served on a hot plate with rice

noodles

42. Französische Entenbrust 17,50
Zarte französische Entenbrust mit im Wok gebratenem Gemüse, brutzelnd auf heißer Gusseisenplatte
serviert. Dazu Salat und Reis (F) Tender French duck breast with wok-fried vegetables, served sizzling on a hot

cast-iron plate. With salad and rice



KINDER MENÜ

43. Chicken Nugget 6,50
mit Pommes, dazu Salat, Ketchup & Mayonnaise (A, C) with fries, served with lettuce, ketchup and

mayonnaise

44. Ga Xien Nho · 1 Stk 6,90
Gebackene Hähnchenspieße, Erdnusssauce und Reis (E, F) Fried chicken skewers, peanut sauce and rice

45. Ga Chien Nho · 1 Stk 7,50
Gebackenes Hähnchenfilet, süß-sauer-Sauce und Reis (A, C, F) Fried chicken fillet, sweet-and-sour sauce

and rice

46. Thit Xien Nho (Schweinespieß) · 1 Stk 7,90
Gegrillter Schweinespieß, mariniert mit Zitronengras und Knoblauch, dazu Reis (A, F) Grilled pork

skewer marinated with lemongrass and garlic, served with rice

47. Khoai Tay Chien (Pommes frites) 5,50
Knusprige Pommes frites, serviert mit Ketchup und Mayonnaise (A, C) Crispy french fries, served with

ketchup and mayonnaise

48. Khoai Lang Chien (Süßkartoffel-Pommes) 5,50
Knusprige Süßkartoffel-Pommes, serviert mit Ketchup und Mayonnaise (A, C) Crispy sweet potato fries,

served with ketchup and mayonnaise

DESSERTS

49. 3 Kugel Eis 5,90
3 Kugel Eis nach Wahl. Verschiedene Sorten, bitte nachfragen (C, G, H) 3 scoops of ice cream of your

choice. Various flavours, please ask

50. Chuoi Chien (frittierte Banane) 4,90
gebackene Banane mit Honig, Erdnüssen & Sesam (A, C, E, G, N) Fried banana with honey, peanuts and

sesame

51. Japanischer Kuchen 5,90
Japanese sticky rice cake. Verschiedene Sorten (A, C, G) Japanese sticky rice cake. Various flavours

52. Mochi Eis · 3 Stk

3 Mochi mit Eisfüllung, Geschmack nach Wahl (G) 3 mochi with ice cream filling, flavour of your choice

A. Mango 5,90
B. Matcha 5,90
C. Erdbeere 5,90



S U S H I

MAKI

M1. California Maki 4,90
Surimi, Avocado (A, B, D, F) Surimi, avocado

M2. Kappa Maki 4,90
Gurke (A, F) Cucumber

M3. Avocado Maki 4,90
Avocado (A, F) Avocado

M4. Sake Maki 5,90
Lachs (A, D, F) Salmon

M5. Tekka Maki 5,90
Thunfisch (A, D, F) Tuna

M6. Ebi Avocado Maki 5,90
Gekochte Garnelen, Avocado (A, B, F) Cooked prawns, avocado

M7. Tekka Avocado Maki 6,50
Thunfisch mit Avocado (A, D, F) Tuna with avocado

M8. Lachs Avocado Maki 5,90
Lachs, Avocado (A, D, F) Salmon, avocado

M9. Ebi Tempura Maki 6,90
Frittierte Garnelen (A, B, C, F) Fried prawns

M10. Ebi Maki 5,90
Gekochte Garnelen (A, B, F) Cooked prawns

M11. Unagi Maki 6,50
Salzwasseraal gegrillt (A, D, F) Grilled saltwater eel

NIGIRI

N1. Avocado Nigiri 4,90
Handgeformter Sushireis, belegt mit Avocado (A, F) Hand-formed sushi rice topped with avocado

N2. Surimi Nigiri 4,90
Handgeformter Sushireis, belegt mit Surimi (A, B, D, F) Hand-formed sushi rice topped with surimi



N3. Ebi Nigiri 5,90
Handgeformter Sushireis, belegt mit gekochter Garnele (A, B, F) Hand-formed sushi rice topped with

cooked prawn

N4. Maguro Nigiri 5,90
Handgeformter Sushireis, belegt mit Thunfisch (A, D, F) Hand-formed sushi rice topped with tuna

N5. Sake Nigiri 5,90
Handgeformter Sushireis, belegt mit Lachs (A, D, F) Hand-formed sushi rice topped with salmon

N6. Unagi Nigiri 6,50
Handgeformter Sushireis, belegt mit gegrilltem Aal (A, D, F) Hand-formed sushi rice topped with grilled eel

SASHIMI

S1. Sashimi Sake 19,50
Frische Scheiben von rohem Lachs, serviert ohne Reis (A, D, F) Fresh slices of raw salmon, served without

rice

S2. Sashimi Maguro 20,50
Frische Scheiben von rohem Thunfisch, serviert ohne Reis (A, D, F) Fresh slices of raw tuna, served

without rice

S3. Sashimi Sake-Maguro 20,50
Frische Scheiben von rohem Lachs und Thunfisch, serviert ohne Reis (A, D, F) Fresh slices of raw salmon

and tuna, served without rice

S4. Sashimi Sake oder Maguro (klein) 11,50
Kleine Portion frischer Sashimi-Scheiben, Lachs oder Thunfisch nach Wahl, ohne Reis (A, D, F) Small

portion of fresh sashimi slices, choice of salmon or tuna, without rice

FRIED ROLLS

F1. Fried Roll 1 10,90
Panierte Rolle mit Lachs, Avocado, Gurke, frischer Kaese (A, C, D, F, G) Breaded roll with salmon,

avocado, cucumber, cream cheese

F2. Fried Roll 2 11,50
Panierte Rolle mit Thunfisch, Gurke, Avocado, frischer Kaese (A, C, D, F, G) Breaded roll with tuna,

cucumber, avocado, cream cheese

F3. Fried Roll 3 11,50
Panierte Rolle mit Garnelen, Surimi, Thunfisch, Gurke, frischer Kaese (A, B, C, D, F, G) Breaded roll

with prawns, surimi, tuna, cucumber, cream cheese

F4. Vegetarian Roll 9,50
Gurke, Mango, Avocado (A, C, F) Cucumber, mango, avocado



F5. Chicken Roll 10,50
Panierte Rolle mit Huehnerfleisch, Gurke, frischer Kaese (A, C, F, G) Breaded roll with chicken, cucumber,

cream cheese

F6. Mini-Sake 8,50
Klein panierte Rolle mit Lachs (A, C, D, F) Small breaded roll with salmon

BIG ROLL / FUTOMAKI

B1. Futomaki 1 10,90
Lachs, Tobico, Gurke, Avocado, frischer Kaese (A, D, F, G) Salmon, tobiko, cucumber, avocado, cream

cheese

B2. Futomaki 2 11,50
Thunfisch, Tobico, Gurke, Avocado, frischer Kaese (A, D, F, G) Tuna, tobiko, cucumber, avocado, cream

cheese

B3. Futomaki 3 10,90
Garnelen, Tobico, Avocado, Gurke, frischer Kaese (A, B, D, F, G) Prawns, tobiko, avocado, cucumber,

cream cheese

B4. Futomaki 4 10,90
Frittiertes Huehnerfleisch, Gurke, Avocado, frischer Kaese, Sesam (A, D, F, G, N) Fried chicken,

cucumber, avocado, cream cheese, sesame

B5. Futomaki 5 11,50
Frittierte Garnelen, Gurke, Avocado, frischer Kaese, Sesam (A, B, D, F, G, N) Fried prawns, cucumber,

avocado, cream cheese, sesame

INSIDE-OUT

R1. Veggie Inside-Out 9,50
Avocado, Gurke, Mango, Sesam (A, F, N) Avocado, cucumber, mango, sesame

R2. Kanihama Boko 9,90
Surimi, Avocado, Gurke, Tobico (A, B, C, D, F) Surimi, avocado, cucumber, tobiko

R3. Sake Inside-Out 10,90
Lachs, Avocado, Tobico, frischer Kaese (A, D, F, G) Salmon, avocado, tobiko, cream cheese

R4. Ebi Tempura Inside-Out 11,50
Garnelen gebacken, Avocado, Sesam (A, B, C, F, N) Baked prawns, avocado, sesame

R5. Maguro Inside-Out 11,50
Thunfisch, Avocado, Tobico (A, D, F) Tuna, avocado, tobiko

R6. Ebi Inside-Out 10,90
Gekochte Garnelen, Avocado, Tobico (A, B, D, F) Cooked prawns, avocado, tobiko



R7. Unagi Roll Inside-Out 11,90
Aal, Avocado, Gurke, Unagi Sauce, Sesam (A, D, F, N) Eel, avocado, cucumber, unagi sauce, sesame

R8. Chicken Roll Inside-Out 11,50
Gebackenes Huehnchen, Avocado, Gurke, frischer Kaese (A, C, F, G, N) Baked chicken, avocado,

cucumber, cream cheese

R9. Crispy Tiger 14,50
Frittierte panierte Garnelen, Avocado, frischer Kaese, Lachs oder Thunfisch (A, B, C, D, F, G) Fried

breaded prawns, avocado, cream cheese, salmon or tuna

SPECIAL ROLLS

R11. Orchidee Roll 12,90
Avocado, Gurke, Mango, frischer Kaese, umwickelt mit Avocado (A, D, F, G) Avocado, cucumber, mango,

cream cheese, wrapped in avocado

R12. Tiger Roll 14,50
Ebi Tempura, Mango, Avocado, Frischkaese, umwickelt mit Lachs (A, B, C, D, F, G) Ebi tempura, mango,

avocado, cream cheese, wrapped in salmon

R13. Dragon Roll 14,50
Ebi Tempura, Avocado, Frischkaese, umwickelt mit Thunfisch (A, B, D, F, G) Ebi tempura, avocado, cream

cheese, wrapped in tuna

R14. Green Roll 12,90
Lachs, Gurke, Avocado, Frischkaese, umwickelt mit Avocado (A, D, F, G) Salmon, cucumber, avocado,

cream cheese, wrapped in avocado

R15. Baby Roll 13,90
Lachs, Avocado, Frischkaese, umwickelt mit flambiertem Lachs (A, D, F, G) Salmon, avocado, cream

cheese, wrapped in flambeed salmon

R16. Black Roll 14,50
Gekochte Garnele, Mango, Avocado, Frischkaese, umwickelt mit Aal (A, B, D, F, G) Cooked prawn,

mango, avocado, cream cheese, wrapped in eel

R17. Nali Roll 15,50
Lachs, Thunfisch, Garnele, Surimi, Frischkaese, umwickelt mit Garnelen, Tobico (A, B, C, D, F, G)

Salmon, tuna, prawn, surimi, cream cheese, wrapped in prawns, tobiko

MENÜ

Menü 1. Sushi Menü 1 (Vegan) 11,90
3 Maki: Avocado, Gurke, Rettich (A, F) 3 maki: avocado, cucumber, radish



Menü 2. Sushi Menü 2 (Vegan) 14,50
1 Inside-Out (8 Stk.), 1 Nigiri Tofu, 1 Nigiri Avocado, 1 Maki Gurke (A, F) 1 inside-out (8 pcs), 1 tofu

nigiri, 1 avocado nigiri, 1 cucumber maki

Menü 3. Sushi Menü 3 18,50
1 Inside-Out (8 Stk.) Lachs, 1 Maki Lachs (8 Stk.), 2 Nigiri Lachs (A, B, C, D, F) 1 salmon inside-out (8

pcs), 1 salmon maki (8 pcs), 2 salmon nigiri

Menü 4. Sushi Menü 4 17,50
1 Fried Rolls Lachs (6 Stk.), 1 Nigiri Thunfisch, 1 Nigiri Seeaal, 1 Nigiri Garnelen, 1 Nigiri Lachs (A,

B, C, D, F) 1 salmon fried roll (6 pcs), 1 tuna nigiri, 1 eel nigiri, 1 prawn nigiri, 1 salmon nigiri

Menü 5. Sushi Menü 5 18,50
1 Fried Rolls Thunfisch, 1 Nigiri Seeaal, 1 Nigiri Garnelen, 1 Nigiri Lachs (A, B, C, D, F) 1 tuna fried

roll, 1 eel nigiri, 1 prawn nigiri, 1 salmon nigiri

Menü 6. Sushi Menü 6 24,50
1 mini Tempura Lachs (10 stk.), 1 Inside-Out (8 stk.) Lachs, Sashimi, 2 Nigiri, Chuka-salat (A, B, C, D,

F, G) 1 mini salmon tempura (10 pcs), 1 salmon inside-out (8 pcs), sashimi, 2 nigiri, chuka salad

Menü 7. Sushi Menü 7 (für 2 Personen) 42,90
1 Fried-Roll Futo(Lachs) / 1 California Inside-Out (8 Stk.) / 2 Maki 18 Stk.(Lachs + Thunfisch) / 4
Nigiri (1 Lachs, 1 Thunfisch, 1 Garnelen, 1 Seeaal) / 2 Sashimi Lachs, 1 Futo maki (6Stk) (A, B, C, D,

F, G) 1 futo fried roll (salmon) / 1 California inside-out (8 pcs) / 2 maki, 18 pcs (salmon + tuna) / 4 nigiri (1

salmon, 1 tuna, 1 prawn, 1 eel) / 2 salmon sashimi, 1 futo maki (6 pcs)



G E T R Ä N K E  ·  Đ Ồ  U Ố N G

ALKOHOLFREI

100. Coca-Cola 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50
101. Coca-Cola Light 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50
102. Fanta 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50
103. Sprite 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50

104. Spezi 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50
105. Tonic Water 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50
106. Ginger Ale 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50
107. Wasser still/spritzig 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50
108. Flaschen Wasser still/spritzig 6,50

SÄFTE & SCHORLE

109. Apfelsaft 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50

110. Ananassaft 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50

111. Maracujasaft 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50

112. Mangosaft 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50

113. Orangensaft 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50

114. KiBa 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50

115. Litschisaft 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50

116. Apfelschorle 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50

117. Ananasschorle 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50

118. Maracujaschorle 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50

119. Mangoschorle 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50

120. Orangenschorle 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50

121. Litschischorle 0,3 L 3,50 / 0,4 L 4,50

LASSI · YOGURT DRINKS

122. Mango Lassi 6,50
Joghurtgetränk mit Mango Yogurt drink with mango

123. Minz Lassi 5,90
Joghurtgetränk mit Minze Yogurt drink with mint



LIMONADE

124. Berry Dreams 6,50
Beerenmix, Limette, Traubensaft, Erdbeersirup, Soda Berry mix, lime, grape juice, strawberry syrup, soda

125. Limetten Butterfly 5,50
Limette, brauner Zucker, Schmetterlingserbse Lime, brown sugar, butterfly pea

126. Ipanema 6,50
Limette, brauner Zucker, Minze, Maracujasaft, Soda Lime, brown sugar, mint, passion fruit juice, soda

127. Rose Lady 6,50
Himbeere, Litschisaft, Limette, Himbeersirup, Soda Raspberry, lychee juice, lime, raspberry syrup, soda

128. Pink Ipanema 6,50
Limette, brauner Zucker, Minze, Maracujasaft, Soda Lime, brown sugar, mint, passion fruit juice, soda

129. Mango Green Tea 6,50
Mangosirup, Mango, Grüntee, Soda Mango syrup, mango, green tea, soda

130. Peach Eistee 6,50
Pfirsichsirup, Pfirsichtee, Zitronengras, Orangensaft, Chiasamen Peach syrup, peach tea, lemongrass,

orange juice, chia seeds

COCKTAILS OHNE ALKOHOL

131. Blue Lagoon 7,50
Blue Curaçao, Limette, Ananassaft, Sprite Blue Curaçao, lime, pineapple juice, Sprite

132. Virgin Sunrise 7,50
Ananassaft, Orangensaft, Grenadinesirup, Limette Pineapple juice, orange juice, grenadine syrup, lime

133. Love Potion 7,50
Kirschsaft, Sprite, Glitzer, Limette Cherry juice, Sprite, glitter, lime

134. Tropical Kiss 7,50
Erdbeersirup, Erdbeere, Orangensaft, Maracujasaft, Glitzer Strawberry syrup, strawberry, orange juice,

passion fruit juice, glitter

135. Kokos Sunset 7,90
Grenadine, Kokossirup, Sahne, Ananassaft Grenadine, coconut syrup, cream, pineapple juice

136. Strawberry Dreams 6,50
Beerenmix, Limette, Traubensaft, Erdbeersirup, Soda Berry mix, lime, grape juice, strawberry syrup, soda



COCKTAILS

137. Mai Tai 8,50
Weißer Rum, brauner Zucker, Orangensaft, Triple Sec, Limette White rum, brown sugar, orange juice,

Triple Sec, lime

138. Piña Colada 7,90
Rum, Limette, Ananassaft, Kokossirup Rum, lime, pineapple juice, coconut syrup

139. Patrick Day 7,90
Wodka, Ananassaft, Orangensaft, Limette, Blue Curaçao Vodka, pineapple juice, orange juice, lime, Blue

Curaçao

140. Swimming Pool 7,90
Rum, Sahne, Kokossirup, Ananassaft, Blue Curaçao Rum, cream, coconut syrup, pineapple juice, Blue

Curaçao

141. Mojito 7,90
Rum, Limette, Minze, Rohrzucker, Eiswürfel Rum, lime, mint, cane sugar, ice

142. Lam Bada 7,90
Wodka, Apricot Brandy, Blue Curaçao, Mangosaft, Ananassaft Vodka, apricot brandy, Blue Curaçao,

mango juice, pineapple juice

143. Hanoi Mule 7,90
Reisschnaps, Ingwer, Soda Rice schnapps, ginger, soda

144. Red Berry 7,90
Wodka, Rosensirup, Limettensaft, Erdbeersaft, Maracujasaft Vodka, rose syrup, lime juice, strawberry

juice, passion fruit juice

SPRITZ · LONGDRINKS

145. Aperol Spritz 7,50
Aperol, Soda, Prosecco, Orange, Eiswürfel Aperol, soda, Prosecco, orange, ice

146. Himbeer Spritz 7,90
Himbeere, Prosecco und Soda Raspberry, prosecco and soda

147. Lychee Spritz 7,90
Litschi, Prosecco und Soda Lychee, prosecco and soda

148. Lillet Wild Berry 7,90
Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild Berry und Beeren Lillet Blanc, Schweppes Russian Wild Berry and

berries

149. Gin Tonic 7,90
Gin und Tonic Water Gin and tonic water



150. Whisky Cola 7,90
Whisky und Cola Whisky and cola

151. Cuba Libre 8,50
Rum, Cola und Limette Rum, cola and lime

BIERE · BEER

152. Köstritzer Schwarzbier 0,5l 4,50
153. König Ludwig Hefeweizen 0,5l 4,50
154. Alkoholfrei Hefeweizen 0,5l 4,50
155. Alkoholfrei Pils 0,3l 3,90

156. Warsteiner Fassbier 0,3l 3,50 / 0,5l 4,90
157. Warsteiner radler 0,3l 3,50 / 0,5l 4,90
158. König Pilsener Fassbier 0,3l 3,50 / 0,5l 4,90
159. Königpilsener Radler 0,3l 3,50 / 0,5l 4,90
160. Tiger Bier 0,33l 3,90

KAFFEE · COFFEE

161. Cafe Phin Den 4,90 162. Cafe Phin Nau 4,90
163. Bac Xiu 6,50

TEE · TEA

164. Jasmintee 3,50
165. Grüner Tee 3,50

166. Ingwertee 3,50
167. Minze & Ingwertee 3,50
168. Wintertee 3,50

SCHNAPS · SPIRITUOSEN

169. Lua Moi · Reisschnaps 2cl 3,50
170. Nep Moi · Reisschnaps 2cl 3,50
171. Wodka 2cl 3,50

172. Jägermeister 2cl 3,50
173. Likör 43 mit Cream 2cl 3,90
174. Whisky 7,90
175. Chivas 18 2CL 6,90 / 4CL 13,90

WEISSWEIN

176. Chardonnay · trocken 0,2l 4,90 / 0,75l 17,90
177. Riesling · trocken 0,2l 4,90 / 0,75l 18,90
178. Grauburgunder ·

trocken
0,2l 4,90 / 0,75l 18,90

179. Weißburgunder ·
trocken

0,2l 4,90 / 0,75l 18,90

180. Pinot Grigio · trocken 0,2l 4,90 / 0,75l 17,90
181. Weinschorle · Spritzer 0,2l 4,90
182. Prosecco 0,2l 4,50 / 0,75l 19,90

ROSÉWEIN

183. Roséwein 0,2l 4,90 / 0,75l 18,90

ROTWEIN

184. Merlot · trocken 0,2l 4,90 / 0,75l 18,90 185. Primitivo Puglia ·
trocken

0,2l 4,90 / 0,75l 18,90

★ Spezialität des Hauses · Đặc sản của quán

Allergene: A Glutenhaltiges Getreide · B Krebstiere · C Eier · D Fisch · E Erdnüsse · F Soja · G Milch/Laktose · H Schalenfrüchte (Nüsse) ·



L Sellerie · M Senf · N Sesam


